


 

Il miele  
Il polline  

La pappa reale 
La propoli  
La cera 

Il veleno  
Lõidromele 

 

 



 

 

 

La produzione 
in campo 

 



Il miele  

 



Il polline  

 







Con le trappole le api inizialmente 
trovano difficoltà a rientrare 

nellõarnia  



La pappa reale 









La propoli  

 





La cera  

 





Il veleno  

 



 
Le lavorazioni in 
laboratorio dei 

prodotti apistici,   
i macchinari  

 



 
I macchinari 

per estrarre il 
miele: 



 

Premessa: 
Tutte le macchine e le 

attrezzature devono essere 
in/con:  

Acciaio inox 304  
Plastiche alimentari  

Saldature a pieno elettrodo 
oppure a tig  

(il vetroresina non è 
contemplato per il miele)  

 



 
Operazioni per la lavorazione, 
o meglio, per lõestrazione del 

miele:  
Deumidificazione  

Disopercolatura dei favi  
Centrifugazione dei favi  
Trasferimento del miele  

Filtraggio  
Decantazione 

Invasettamento, non sempre  
Etichettatura, non sempre  

 



Il rifrattometro  

 



Il deumidificatore  

 



 



 
Consideriamo che:  

 
temperature superiori ai  

45 °C non aumentano di molto 
la fluidità del miele.  

 
Unõumidit¨ relativa dellõaria 
inferiore al 60% consente di 
lavorare evitando che il miele 

assorba troppa acqua.  
 







Il banco per disopercolare  

 



Disopercolatura manuale  





I coltelli  

 



La forchetta  



La disopercolatrice  
semiautomatica  

 







Lo smielatore  

 


