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Editoriale

Prati verdi. prati gialli

gran passi si avvicina la fine della nostra stagione.
ualche flash rivelatore pud esserci utile per cercare
di coglierne 1’evoluzione d’insieme.

¢ La prolungata siccita nel solitamente verdeggiante Nord
Europa ha colpito duramente 1’agricoltura e la pastorizia.
Crollo delle produzioni di mangimi, cereali e latte; si an-
nuncia un inverno difficile per la sopravvivenza del bestia-
me. In Svizzera gli elicotteri dell'esercito hanno addirittura
soccorso le mandrie, senza acqua né erba nei pascoli alpini
dello Jura. La Commissione Ue ha varato misure eccezio-
nali di sostegno agli agricoltori per l'insolita e prolungata
siccita.

¢ Casi triplicati nella Ue di Febbre del Nilo, I'Italia il Paese
con piu casi di infezione: oltre 300. Il virus, trasmesso da
uccelli migratori e zanzare, ¢ da noi endemico da 10 anni.
Nell'80% dei casi non provoca alcun sintomo, nel 20% una
normale febbre, ma comporta gravi conseguenze in meno
dell'1% della popolazione (anziani e minori gia molto debi-
litati). L’epidemiologo Gianni Rezza, dell'Istituto Superio-
re di Sanita, ha affermato: “Quest'anno l'influenza del cli-
ma ha avuto un impatto importante, iniziato precocemente
a luglio. Probabilmente il caldo umido di questa estate, e le
frequenti piogge, hanno creato un terreno favorevole per la
crescita delle zanzare".

* Nel territorio dove allevo api da oltre 40 anni, non ho mai
avuto estati - da luglio a tutto agosto - con tali incessan-
ti, variegati apporti pollinici. Con tanto di prova del nove:
nessun’ape a saccheggiare sfarinati zootecnici per polli,
tantomeno quelli stra appetiti per tori. Le robuste popo-
lazioni d’api invernali in preparazione fanno sperare che
non subiremo le stragi primaverili, da cosiddetta “sindro-

di Francesco Panella

me dell’astigiano”, che negli ultimi anni ha falcidiato cosi
tanti apiari, specie nel Piemonte occidentale.

* In molte parti d’Italia I’infestazione di varroa ¢& risultata
contenuta, se non quasi nulla, specie negli apiari meglio
ripuliti in novembre/dicembre. II crollo delle temperature
ai primi di marzo ha probabilmente colpito drasticamente
non solo le api ma anche il ciclo biologico del parassita.

» Fortunatamente sono infondati e ingiustificabili i vari
catastrofici comunicati stampa diffusi irresponsabilmente
di: “Crollo della produzione di miele”. La stagione apisti-
ca 2018 ha dato, invece, complessivamente in gran parte
d’Italia risultati produttivi da soddisfacenti a piu che sod-
disfacenti, con le eccezioni drammatiche di alcune Regioni
meridionali, in particolare nelle aree interne, e in Calabria
e Sicilia.

e L’'umore e lo stato d’animo diffuso di gran parte degli
apicoltori, dopo le ultime stagioni nefaste, ¢ nell’insieme
quello di: “un sospiro di sollievo”. Tant’¢ che piu di uno
gia s’¢ prodigato a investire in una bella, sana e numerosa
rimonta... per la stagione a venire.

Insomma I’estremizzazione del meteo s’¢ manifestata con
fenomeni insoliti ma ci ha, nell’insieme, graziato, per una
volta, per questa volta. E perd sempre piil chiaro che sia-
mo e resteremo in balia di un andamento tendenziale d’i-
nesorabile riscaldamento globale, ben pill accelerato del
previsto. Spiccano, quindi ancor di piu l’insensatezza e
I’irresponsabilita di vari governi nazionali, USA in testa,
che perseverano nel puntare ai soli risultati economici a
breve termine e che sabotano le scelte di cooperazione in-
ternazionale per porre almeno parziale rimedio al degrado
climatico.

Immagine satellitare del 22 agosto 2018
delle aree coperte da incendi, per lo pii cau-
sati da incendi agricoli, prima della semina.
In un anno particolarmente caldo e asciut-
to, dal polo nord, alla Lapponia, alla Svezia,
allAustralia e al Nord America, invece, gli in-
cendi hanno interessato soprattutto steppe
e foreste
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Le analisi hanno accertato che circa la metad delle confezioni
di miele vendute in Australia, contiene una miscela con una
gamma di diversi sciroppi di zucchero. Jodie Goldsworthy di
Northern Victoria Beechworth honey ha detto: "Ora abbiamo
la prova di cio che sospettavamo da molto tempo. Limpor-
tazione di miele falso ha contribuito in modo importante al
crollo del 257% del numero di apicoltori nell'ultimo decennio.
Le api impollinano due terzi delle colture alimentari in Au-
stralia, qualsiasi ulteriore declino di apicoltori e api ha im-
plicazioni pericolose per la nostra sicurezza alimentare. Fino
a quando non sara possibile istituire un affidabile regime
di test di controllo NMR (Nuclear Magnetic Resolution) del
miele, il governo dovrebbe decretare il divieto temporaneo
d'importazione dai Paesi ad alto rischio.”

Blocchiamo linvasione

Le quotazioni correnti di vendita all’ingrosso dei mieli ita-
liani mantengono, anche quest’anno, livelli sostenuti, net-
tamente superiori a quelle offerte agli apicoltori di molti
Paesi europei, grandi produttori di miele. Vista la disponi-
bilita di prodotto le transazioni, per ora, sono fiacche ma
non s’intravvede alcun sintomo di possibili e significative
flessioni.

Nel commercio mondiale di miele si segnala il nuovo scan-
dalo, con I’ennesima conferma di quanto indicato a chiare
lettere nel database 2018 sulle frodi alimentari dell’apposi-
ta organizzazione statunitense - USA Pharmacopeia’s Food
Fraud - che assegna al miele il terzo posto sul podio, dopo
latte e olio d'oliva, quale alimento al mondo oggetto d'a-
dulterazione.

In Australia - Paese grande produttore apistico - le analisi
di QSI hanno accertato 1’adulterazione di ben 12 su 28 con-
fezioni di miele acquistate nei supermercati. Miele falso
quello di quattro dei brand privati, di due delle sei private
label testate, e di sei tipologie su otto del marchio leader,
Capilano. In prima battuta I'amministratore delegato di Ca-
pilano, Ben McKee, ha vantato la qualita dei loro controlli
e respinto sdegnosamente 1’affidabilita del test utilizzato,
NMR (Nuclear Magnetic Resolution). Poi, 24 ore dopo,
ha cambiato radicalmente versione e proposto che anche
I’Australia implementi migliori controlli, piu affidabili,
quali il test NMR. Il senatore John Williams ha pero di-
chiarato: "Quando acquisti un prodotto, vuoi comprare il
prodotto che stai pagando. Per garantirlo i controlli debbo-
no essere indipendenti".

In luglio I’Unaapi ha avanzato e documentato formalmen-
te (e chi in Italia, se non 1’Unaapi, ¢ in grado e riesce ad
assumere simili iniziative?) una denuncia grave, che svela
uno scandalo, senza possibilita di scappatoie giustificative.
Uno scandalo che si pud e si deve far cessare: gran par-
te del sedicente “miele” importato dalla Cina non puo in
alcun modo essere definito miele! Non risponde, per un
aspetto determinante, alla normativa specifica di prodotto,
vigente in Europa, che definisce cos’¢ il miele (vedi, di
seguito, la comunicazione del presidente Unaapi, Giusep-
pe Cefalo, inviata il 18 luglio al Ministro dell’ Agricoltura,
Gian Marco Centinaio).

La globalizzazione certo ¢ inarrestabile, ma evolve in
funzione delle normative per gli scambi commerciali e si
trasformera sempre piu secondo la reciprocita - o meno
- delle regole vigenti nei Paesi implicati. I nuovi super-
colossi economici, commerciali e finanziari hanno oramai
dimensioni e poteri molto pit grandi di quelli delle nazioni,
tali per cui le nuove regole non potranno certo essere de-
terminate, dettate o imposte da un solo Paese. Per provare
a vincere questa sfida vitale ¢ indispensabile una capacita
sovranazionale, quantomeno europea.

Dal 18 luglio I’Unaapi non ha ancora avuto alcuna risposta
o segno di ricezione della denuncia al Ministro.

L’auspicio ¢ che il Ministro Centinaio - e con lui il Gover-
no - dedichino I’attenzione adeguata a quanto gli apicoltori
italiani hanno scoperto e denunciato, facciano i debiti con-
trolli e le dovute indagini, sollecitino e sviluppino urgenti
iniziative e scelte dell’Italia e dell’Unione Europea, per
impedire che d’ora in poi arrivino, nei nostri porti le navi. ..
di “miele” cinese. ®

“Non tutto quello che si affronta puo essere cambiato.
Ma nulla puo essere cambiato finché non lo si affronta”

James Baldwin
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Documento

UNAAPI

Unione Nazionale
Associazioni Apicoltori Italiani

Al Sig. Ministro delle Politiche Agricole,
Alimentari e Forestali

On. Gian Marco Centinaio

Oggetto: commercializzazione, nel mercato italiano ed europeo, di miele proveniente dalla Cina
non rispondente alla normativa europea.

Onorevole Ministro,

la domanda netta globale di miele dal 2010 ¢ cresciuta al ritmo di circa 20.000 tonnellate anno. 11
consumo globale di miele &, infatti, in costante aumento a causa della generale crescita della
popolazione mondiale, dell’ampliamento di fasce di consumatori ed anche della crescente preferenza
per alimenti naturali e sani. A questo costante incremento non corrisponde un’analoga crescita delle
capacita produttive mondiali.

Nella Ue, come in tutte le aree geografiche, tradizionalmente grandi produttrici, si registrano peraltro
ricorrenti flessioni dovute alle avversita che affliggono 1’apicoltura mondiale, sinteticamente
riconducibili all’incremento in agricoltura delle monocolture, all’impatto devastante sulle api dei
pesticidi, al cambiamento climatico ed ai fenomeni estremi che I’accompagnano, alla diffusione di
nuove parassitosi. A tutto questo si aggiungono estese e crescenti adulterazioni e frodi.

L’unico paese che, senza significative variazioni del numero di alveari allevati, fa eccezione a questa
tendenza mondiale & la Cina. Questa nazione, principale esportatore mondiale di miele, sembra in
grado di realizzare ben due “miracoli”: un inverosimile costante incremento delle capacita produttive
accompagnato da una altrettanto improbabile stabilita produttiva, costante anno dopo anno. In effetti,
negli ultimi 15 anni, le importazioni di miele dell'Ue sono cresciute a tasso medio di 10.284
tonnellate/anno, con la Cina come principale fornitore.

Non stupisce dunque che nel database USA Pharmacopeia’s Food Fraud (2018) il miele sia collocato,
dopo latte e olio d'oliva, quale terzo alimento al mondo oggetto d'adulterazione. Peraltro gia il solo
prezzo all'importazione fornisce una prima e chiara indicazione di mancanza di qualita e motiva pia
che fondati sospetti.

In Europa nel 2015, la Commissione europea ha, finalmente, realizzato un primo monitoraggio del
mercato europeo del miele: i risultati attestano un’importante percentuale di frodi e adulterazioni nei
mieli commercializzati nella Ue.

Il miele é effettivamente un prodotto straordinario, frutto di un’interazione unica tra regni vegetale e
animale. Piante e api sono co-evolute in pit di 100 milioni di anni, per dar luogo a un complesso
alimento che contiene circa 200 sostanze diverse. Non solo zuccheri e acqua, ma anche molto altro:
proteine, enzimi, amminoacidi, acidi organici, vitamine, minerali, composti volatili ¢ fenolici. La
trasformazione del nettare in miele richiede diverse fasi, riassumibili in: aggiunta di enzimi e di altre
sostanze dalle ghiandole salivari da parte delle api, correzione del PH con gli acidi dello stomaco
dell’ape, modifiche della composizione chimica, in particolare zuccherina, drastica riduzione (fino
all’80%) della percentuale d'acqua del nettare.

La direttiva europea sul miele 2001/110/CE in piena corrispondenza con il Codex Alimentarius

(1981), ¢ limpida e drastica nella definizione del prodotto: il termine "miele" é riservato al predotto
definito nell'allegato I, punto I (...).

Via Paolo Boselli 2 - 50136 - Firenze
E-mail: presidenza@unaapi.it - Sito web: www.mieliditalia.it
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Il miele é la sostanza dolce naturale che le api (Apis mellifera) producono dal nettare di piante
o dalle secrezioni provenienti da parti vive di piante o dalle sostanze secrete da insetti
succhiatori che si trovano su parti vive di piante che esse bottinano, trasformano combinandole
con sostanze specifiche proprie, depositano, disidratano, inmagazzinano e lasciano maturare
nei favi dell'alveare.

e piu avanti (allegato II).
Al miele immesso sul mercato in quanto tale o utilizzato in prodotti destinati al consumo
umano non é aggiunte alcun ingrediente alimentare, neppure gli additivi, e non é effettuata
nessun'altra aggiunta se non di miele. (...)
(...) é vietato estrarre polline o componenti specifiche del miele (...).

In effetti, la trasformazione del nettare in miele inizia dalla bottinatura in campo e si completa
nell’alveare. La divisione del lavoro tra la raccolta e la trasformazione del nettare in miele nella
colonia, pu¢ influire sulla raccolta del nettare stimolando le api non raccoglitrici a diventarlo. Se il
miele, che non ha completato il suo processo di maturazione, viene tolto dall’alveare, il minor
impegno per la maturazione del miele puo indurre pill api trasformarsi in raccoglitrici in eta precoce,
con un notevole incremento delle capacita di raccolta dell’alveare.

In Cina &, in effetti, diffusa la prassi di raccogliere miele immaturo con alto contenuto di acqua,
che viene poi conferito alle “fabbriche del miele" che provvedono a lavorarlo, filtrarlo e
deumidificarlo. Dal processo di essiccazione e maturazione in fabbrica - invece che nell’alveare -
deriva un prodotto privo di varie delle componenti caratteristiche del miele. La produzione del miele
dalle api & un processo lungo e laborioso che l'nomo pud provare a imitare ma mai potra eguagliare.

La modalita cinese di produzione di miele € definita dagli standard della Repubblica Popolare della
Cina (GB 16740-2014, 2015), che nulla dicono sull'impossibilita di aggiungere o estrarre sostanze dal
miele da destinare al mercato o sulla maturazione nei favi dell’alveare.

Soprattutto, il metodo di produzione cinese non € conforme né al Codex Alimentarius (1981), né
tantomeno alla normativa vigente nella Ue, che fra le altre proibiscono I'immissione o 'estrazione
di qualsiasi sostanza dal miele destinato al mercato.

Riteniamo che la commercializzazione consapevole di qualsiasi prodotto alimentare che non soddisfa
gli standard previsti dalla norma sia frode alimentare. Pertanto gli importatori che acquistano in
Cina “miele” corrispondente ai locali standard produttivi e lo commercializzano in Europa
quale prodotto rispondente alla Direttiva del Consiglio europeo concernente il miele realizzano
una grave, e incomprensibilmente indisturbata, frode alimentare,

In altri termini, stiamo assistendo da anni alla commercializzazione di un prodotto che pud essere
definito miele secondo la normativa cinese, ma non secondo quella europea e secondo la
definizione del Codex Alimentarius.

Pertanto a difesa dei consumatori e dei produttori apistici nazionali Le chiediamo Onorevole
Ministro di porre in atto urgentemente tutte le necessarie misure, tali da porre finalmente fine a
questo grave scandalo.

Con osservanza.
Firenze 18/07/2018
Giuseppe Cefalo
Presidente Unaapi

Via Paolo Boselli 2 - 50136 — Firenze
E-mail: presidenza@unaapi.it - Sitoweb: www.mieliditalia.it
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e conoscenza

Come abbonars| [t
scadenze:

n.1 Gennaio

n.2 Febbraio

n.3 Marzo/Aprile

n.4 Maggio

n.5 Giugno/Luglio

n.6 Agosto/Settembre

Italia Europa Paesi extra n.7 Ottobre
30,00 € 50.00 € europei n.8 Novembre
' ' 60,00 € n.9 Dicembre

Le somme indicate possono essere versate:
» sul c/c postale N.23728108 intestato ad Aspromiele, Via Drovetti, 5 10138 Torino

» sul c/c bancario IBAN IT58Z0609510 4000 0023 0181 256 intestato ad

Aspromiele - BIC BPMOIT22XXX - Cassa di Risparmio di Bra - Agenzia di Alessandria

(in caso di bonifico bancario é obbligatorio l'invio, tramite e-mail: info@Iapisonline.it

o fax 0131 250368, della contabile del pagamento contenente I'indirizzo completo dell'abbonato e
la dicitura nella causale "Abbonamento I'apis”)

» oppure aggiungendo I'abbonamento al carrello acquisti

L'abbonamento a nove numeri della rivista I'apis, comprensivo di due Dossier tematici, decorre
dal numero in spedizione successivo alla data di ricevimento dell'avvenuto pagamento.





